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BELCORVO / KARTA WIN BUTELKOWANYCH KARTA WIN BUTELKOWANYCH / WINA BIALE

Eleganckie wino o niepowtarzalnym
owocowym bukiecie. Przyjemnie

Chardonnay W stali. Smaczne, wywazone, wyczuwalne na podniebieniu
0 doskonatym body. nuty owocowe z wytaniajacymi sie

wyrazne doznaniami mineralnymi.

10 lat Blady stomkowozotty Zréwnowazone, o doskonatym bodly,
z zielonkawymi refleksami. 12% Vol. wspaniate wino do podawania podczas

catego positku.

20 sierpnia — 10 wrzesnia

Owocowy o nutach jabtka
golden, z nutami skoérki chleba, 8-10°C

Delikatne ugniatanie prasami kwiatow akacji i migdatow.

pneumatycznymi. Klasyczna
winifikacja biatego wina

z fermentacja w temperaturze
kontrolowanej z udziatem
wyselekcjonowanych drozdzy.




BELCORVO / KARTA WIN BUTELKOWANYCH KARTA WIN BUTELKOWANYCH / WINA BIALE

Wino to, wyprodukowane

z winogron autochtonicznej
odmiany Manzoni Bianco 6.0.13,
wyréznia sie finezja i elegancja.
W bukiecie wyczuwalne sa

nuty owocow tropikalnych, a na
podniebieniu dobra kwasowos¢

i przyjemna swiezos¢. Dzieki
umiarkowanej zawartosci
alkoholu, doskonale komponuje
sie z rybami i zaskakuje smakiem
w potaczeniu z daniami miesnymi.

Manzoni Bianco

10 lat

1-10 wrzesnia

Delikatne ugniatanie prasami
pneumatycznymi. Klasyczna
winifikacja biatego wina z fermentacja
w temperaturze kontrolowanej z udziatem
wyselekcjonowanych drozdzy.

W stali.

nee

MANZONI BIANCO Stomkowozétty z zielonkawymi refleksami.

Owocowy owocow egzotycznych.

Na podniebieniu Swieze, o dobrym smaku.
Zréwnowazone, o doskonatym body.

13% Vol.

POtACZENIA
GASTRONOMICZNE

Wino wszechstronne, dobrze
komponujace sie zarowno z daniami
rybnymi, jak i miesnymi.

8-10°C
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BELCORVO / KARTA WIN BUTELKOWANYCH

Znane ze swojej doskonatosci swieze,
aromatyczne i przyjemne wino, ktére
czerpie swoje wiasciwosci z bogatych

w mineraty gleb, na ktérych uprawiana
jest ta odmiana winorosli. Dobra
struktura oraz szeroki i zréznicowany
bukiet pozostawiaja na podniebieniu
smak i poczucie satysfakcji. Przeznaczone
w szczegolnosci do dan rybnych.

POtACZENIA
GASTRONOMICZNE

Do faczenia z delikatnymi przystawkami,
zupami oraz daniami z ryb i skorupiakow,
podkreslajac ich wysublimowanie.

KARTA WIN BUTELKOWANYCH / WINA BIALE

Pinot Crigio W stali. Smaczny, elegancki i harmonijny.
10 lat Blady stomkowozotty 12,5% Vol.

z zielonkawymi refleksami.
20 sierpnia —10 wrzesnia

Wytrawne nuty siana, tupin 8-10°C

Delikatne ugniatanie prasami
pneumatycznymi. Klasyczna
winifikacja biatego wina

z fermentacja w kontrolowanej
temperaturze z udziatem
wyselekcjonowanych drozdzy.

orzecha wioskiego i jabtka.
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BELCORVO / KARTA WIN BUTELKOWANYCH

CABERNE
SAUVIGN

.G.P.

KARTA WIN BUTELKOWANYCH / WINA CZERWONE

18 19

Czerwone wino o intensywnym CABERNET SAUVIGNON
kolorze i zapachu. Jego bukiet, szeroki Indi 1ca Protetta
i aromatyczny, przypomina zapachy
trwatoscia. owocéw lasu, ujawniajac lekko ziotowe
tony wraz z nutami przyprawowymi.
Wino o doskonatym body i dobrej
zawartosci alkoholu, jest Swietnym
klasykiem w potaczeniu z daniami

SZCZEP WINOROSLI STARZENIE SMAK
Cabernet Sauvignon W stali. Miekki i elegancki, z dobrg

SREDNI WIEK WINOROSLI  KOLOR
10 lat Intensywna rubinowa czerwien ~ ZAWARTOSC ALKOHOLU
z fioletowymi refleksami. 13% Vol.

OKRES WINOBRANIA

20 wrzeénia - 10 pazdziernika ZAPACH TEMPERATURA z dziczyzny.
Ziotowy, owocowy SERWOWANIA

WINIFIKACIA i przyprawowy. 18-20°C POLACZENIA

Delikatne ugniatanie prasami GASTRONOMICZNE

pneumatycznymi. Klasyczna
winifikacja czerwonego wina

z fermentacja w kontrolowanej
temperaturze z udziatem
wyselekcjonowanych drozdzy.

Doskonate wino do pieczonego miesa,
dziczyzny i dojrzatych seréow. Warto
sprébowac z daniami na bazie trufli.




BELCORVO / KARTA WIN BUTELKOWANYCH KARTA WIN BUTELKOWANYCH / WINA CZERWONE

Bukiet, zdominowany

przez zapach czerwonych owocow,
jest przyjemnie ztozony poprzez
lekko przyprawowe doznania.
Petne, solidne, harmonijne
Czerwone wino o przyjemnej
trwatosci. Obdarzone odpowiednia
kragtoscia i miekkoscia, wino to
podkresla smak wszystkich mies.

SZCZEP WINOROSLI
Merlot

SREDNI WIEK WINOROSLI
10 lat

OKRES WINOBRANIA
20 wrzesnia — 10 pazdziernika

WINIFIKACIA

Delikatne ugniatanie prasami
pneumatycznymi. Klasyczna winifikacja
czerwonego wina z fermentacja

w kontrolowanej temperaturze

z udziatem wyselekcjonowanych drozdzy.

STARZENIE
W stali.

KOLOR
Rubinowa czerwien z fioletowymi
refleksami.

ZAPACH

Owocowy czerwonych owocow
(malina, czeresnia) i przyprawowy
(cynamon, gozdziki, pieprz).

SMAK
Dobra struktura, trwaty z wytrawnym
finiszem.

ZAWARTOSC ALKOHOLU
12,5% Vol.

POtACZENIA
GASTRONOMICZNE _— TEMPERATURA SERWOWANIA

Odpowiednie do pieczeni z biatego 18 -20°C

i czerwonego miesa, rowniez dziczyzny.
Doskonate do wedlin i srednio
dojrzatych seréw.

MERLOT

.G.P.




BELCORVO / KARTA WIN BUTELKOWANYCH

KARTA WIN BUTELKOWANYCH / WINA CZERWONE

CABERNET
FRANC

.G.P.

W nosie natychmiast pojawia sie
typowa dla szczepu nuta ziotowa,
wzbogacona aromatami owocow
lesnych i przyprawowymi. Jest to wino
petne, z dobra trwatoscia i przyjemnie
taninowym finiszem. Wino najlepiej
faczy sie z daniami z czerwonego miesa
i serami dojrzewajacymi.

POtACZENIA
GASTRONOMICZNE

Doskonate do pierwszych dan z sosami
miesnymi, grillowanych dan miesnych
i sSrednio dojrzatych serow.

SZCZEP WINOROSLI STARZENIE SMAK
Cabernet Franc W stali. Dobrze zbudowany, smaczny,
taninowy i harmonijny.
SREDNI WIEK WINOROSLI  KOLOR
10 lat Rubinowa czerwien ZAWARTOSC ALKOHOLU
z fioletowymi refleksami. 13% Vol.
OKRES WINOBRANIA
20 wrzesnia - 10 pazdziernika ZAPACH TEMPERATURA
Ziotowe z aromatami jezyn, SERWOWANIA
malin i tytoniu. 18 -20°C

WINIFIKACIA

Delikatne ugniatanie prasami
pneumatycznymi. Klasyczna
winifikacja czerwonego wina

z fermentacja w kontrolowanej
temperaturze z udziatem
wyselekcjonowanych drozdzy.




BELCORVO / KARTA WIN BUTELKOWANYCH

KARTA WIN BUTELKOWANYCH / WINA CZERWONE

POLACZENIA
GASTRONOMICZNE

Dobrze komponuje sie z daniami
Z czerwonego miesa i potmiskami
dojrzatych seréw.

25

TEMUTA

BELCOR

Barse

AFFINA'

RIQUE

Uzyskane z mieszanki Cabernet
Sauvignon i Cabernet Franc, jest
to wino czerwone, ktére nabiera
ztozonosci poprzez starzenie

w barytkach. Jego owocowy bukiet
wzbogacony jest pikantnymi
nutami. Usta charakteryzuja sie
doskonata struktura i petnym,
arystokratycznym smakiem.

SZCZEP WINOROSLI
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

SREDNI WIEK WINOROSLI
15 lat

OKRES WINOBRANIA
20 wrzesnia — 10 pazdziernika

WINIFIKACIA

Delikatne ugniatanie prasami
pneumatycznymi. Klasyczna winifikacja
czerwonego wina z fermentacja

w kontrolowanej temperaturze

z udziatem wyselekcjonowanych drozdzy.

STARZENIE
W barytkach.

KOLOR
Intensywna rubinowa czerwien.

ZAPACH
Owocowy i przyprawowy, z nutami
wanilii, lukrecji i suszonego siana.

SMAK
Doskonata struktura i przyjemne
taniny.

ZAWARTOSC ALKOHOLU
13% Vol.

TEMPERATURA SERWOWANIA
18 -20°C

BARSE

DOJRZEWAIJACE W BARYLKACH



BELCORVO / KARTA WIN BUTELKOWANYCH KARTA WIN BUTELKOWANYCH / WINA CZERWONE

DINOT NE
A NAVE
- ORO. .

.G.P.

Wazne czerwone wino, ktdra moze

SZCZEP WINOROSLI STARZENIE SMAK poszczycic sie intensywnym i eterycznym
Pinot Nero W stali. Dobra struktura, harmonijny, aromatem jagdd. W ustach petne,
o okragtym finiszu. harmonijne, o trwatym smaku. Jest
SREDNI WIEK WINOROSLI  KOLOR to mocne i eleganckie wino, ktore
10 lat Intensywna czerwien ZAWARTOSC ALKOHOLU doskonale taczy sig z czerwonymi
z fioletowymi refleksami. 1,5% Vol. migsami.
OKRES WINOBRANIA
10- 20 wrzesnia ZAPACH TEMPERATURA
Owocowe z owocow lesnych SERWOWANIA POLACZENIA
WINIFIKACIA (malina, truskawka, boréwka). 18 -20°C GASTRONOMICZNE
Delikatne ugniatanie prasami Doskonate do dan na bazie miesa,
pneumatycznymi. Klasyczna zarowno pierwszych, jak i drugich.
winifikacja czerwonego wina Idealne do dziczyzny, zwtaszcza
z fermentacja w kontrolowanej w towarzystwie grzybow.

temperaturze z udziatem
wyselekcjonowanych drozdzy.




BELCORVO / KARTA WIN BUTELKOWANYCH

KARTA WIN BUTELKOWANYCH / WINA CZERWONE

28 29

Na pierwszy plan wysuwa sie zapach
OWOCOWY Z Nnutami czerwonych owocow.
Na podniebieniu miekkie i harmonijne,
Z przyjemna Swiezoscia. Jest to miode
wino czerwone, ale o silnym charakterze,
ktore bardzo dobrze komponuje sie

Z miesem czerwonym.

POtACZENIA
GASTRONOMICZNE

Podkresla smak wszystkich czerwonych
mies, zwiaszcza grillowanych. Doskonate
do wieprzowiny i gotowanych wedlin.

R A

S0O50
LA NAV
NG,

.G.P.

SZCZEP WINOROSLI STARZENIE SMAK
Raboso W stali. Swiezy i miekki, ztozony
i przyjemnie taniczny.
SREDNI WIEK WINOROSLI  KOLOR
10 lat Zywa rubinowa czerwien ZAWARTOSC ALKOHOLU
z fioletowymi refleksami. 1% Vol.
OKRES WINOBRANIA
Pazdziernik ZAPACH TEMPERATURA
Intensywnie owocowe, z nuta SERWOWANIA
czeresni i maliny. 18 - 20°C

WINIFIKACJA

Delikatne ugniatanie prasami
pneumatycznymi. Klasyczna
winifikacja czerwonego wina

z fermentacja w kontrolowanej
temperaturze z udziatem
wyselekcjonowanych drozdzy.




BELCORVO / KARTA WIN BUTELKOWANYCH

BELCORVO / SPIS TRESCI

KOLEKCJA WIN POLMUSUJACYCH

PRIME BOLLE 38
PROSECCO POLMUSUIACE 40
JESSE 42

SPIS TRESC]




BELCORVO / KARTA WIN BUTELKOWANYCH

KARTA WIN BUTELKOWANYCH / WINA POLMUSUJACE

=M
SO

WINO POLMUSUIJACE

SREDNI WIEK WINOROSLI
10 lat

OKRES WINOBRANIA
15 wrzesnia — 5 pazdziernika

WINIFIKACJA

Delikatne ugniatanie prasami
pneumatycznymi. Klasyczna
winifikacja biatego wina

z fermentacja w kontrolowanej
temperaturze z udziatem
wyselekcjonowanych drozdzy.

DRUGA FERMENTACIJA
Metoda Martinotti w stalowych
autoklawach.

SMAK
Swiezy i z silng osobowoscia.

STARZENIE ZAWARTOSC ALKOHOLU
W stali. 10,5% Vol.

KOLOR TEMPERATURA

Jasny stomkowozotty SERWOWANIA

z zielonkawymi refleksami; 8-10°C

delikatny i trwaty perlage.

ZAPACH
Owocowo-kwiatowy.

32

33

Przyjemnie zywe biate wino musujace,
charakteryzujace sie delikatnym

i trwatym perlage. W nosie kusi
owocowo-kwiatowym aromatem, P

a na podniebieniu charakteryzuje sie B
doskonata swiezoscia i osobowoscia.
Wszechstronne w potgczeniach

z daniami, jest doskonatym wyborem na
aperitif.

R E
OLLE

ELCORV@
VING FRIZZANTE

POtACZENIA

GASTRONOMICZNE

Moze by¢ spozywane podczas catego

positku, zwtaszcza do pierwszych dan

i dan rybnych.




BELCORVO / KARTA WIN BUTELKOWANYCH KARTA WIN BUTELKOWANYCH / WINA POLMUSUJACE

- PROSECCO
O O1r MUSUL

34 35

Prosecco o przyjemnej Swiezosci

D.O.C. TREVISO

i osobowosci. Jest szczegdlnie przyjemne SZCZEP WINOROSLI DRUGA FERMENTACJA SMAK
dzieki owocowo-kwiatowemu bukietowi, Glera Metoda Martinotti w stalowych Swieze i o doskonatej
doskonale podkreélajgcemu smak kazdej autoklawach. 0sobowosci.
potrawy. Jego delikatny i trwaty perlage SREDNI WIEK WINOROSLI
nadaje catosci lekkosci. 10 lat STARZENIE ZAWARTOSC ALKOHOLU
W stali. 10,5% Vol.
OKRES WINOBRANIA
15 wrzesnia - 5 pazdziernika KOLOR TEMPERATURA
Jasny stomkowozotty SERWOWANIA
POtACZENIA WINIFIKACIA z zielonkawymi refleksami; 8-10°C
GASTRONOMICZNE Delikatne ugniatanie prasami delikatny i trwaty perlage.

Od aperitifu po deser, kazdemu
daniu dobrze towarzyszy lekkosc¢ tego
MUSUjgcego pProsecco.

pneumatycznymi. Klasyczna
winifikacja biatego wina

z fermentacja w kontrolowanej
temperaturze z udziatem
wyselekcjonowanych drozdzy.

ZAPACH
Owocowo-kwiatowy.




BELCORVO / KARTA WIN BUTELKOWANYCH KARTA WIN BUTELKOWANYCH / WINA POEMUSUIJACE

Wino pdtmusujace, ktdre uderza od
razu intensywnoscia rubinowego
koloru z potyskujacymi refleksami.
Charakterystyczny, winny,
intensywny i jednoczesnie delikatny
bukiet z lekkimi nutami jagod

i fiotkdw. Podniebienie wyczuwa
smukte body i dobra trwatosc
smaku. Do spozywania jako wino
mtode, rowniez poza positkami.

SREDNI WIEK WINOROSLI
10 lat

OKRES WINOBRANIA
20 wrzesnia — 10 pazdziernika

WINIFIKACIA

Delikatne ugniatanie prasami
pneumatycznymi. Klasyczna winifikacja
czerwonego wina z fermentacja

w kontrolowanej temperaturze

Z udziatem wyselekcjonowanych drozdzy.

STARZENIE
W stali.

KOLOR
Intensywna rubinowa czerwien
z fioletowymi refleksami.

ZAPACH
Winny, owocow lesnych (czeresnia,
malina) i kwiatowy fiotkow.

SMAK

Smaczny, swiezy, wytrawny

i zrownowazony. Lekko taninowy,
o dobrej kwasowosci.

I T = ZAWARTOSC ALKOHOLU
| BELCORV® z

2

TEMPERATURA SERWOWANIA

POtACZENIA 810

GASTRONOMICZNE

Szczegodlnie dobrze komponuje sie
zZ wyrobami cukierniczymi, zarowno na

azie kremu, jak i suchymi. J E S S E

CZERWONE WINO POLMUSUIJACE
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BELCORVO / KARTA WIN BUTELKOWANYCH

KARTA WIN BUTELKOWANYCH / WINA MUSUJACE

MILITARE
XV-XVII|

SPUMANTE
MILLESIMATO
EXTRA DRY

Delikatny i trwaty perlage nadaje
Swiezosci temu delikatnemu

i przyjemnemu biatemu winu

0 Mocnym, owocowym i kwiatowym
bukiecie. Przyjemne i swieze wino,

o wszechstronnym zastosowaniu. Nazwa
pochodzi od winnic sasiadujacych

z historycznym miejscem Tenuta
Belcorvo, gdzie podczas | wojny Swiatowej
znajdowato sie wazne lotnisko wojskowe.

SREDNI WIEK WINOROSLI
10 lat

OKRES WINOBRANIA
15 wrzesnia — 5 pazdziernika

WINIFIKACJA

Delikatne ugniatanie prasami
pneumatycznymi. Klasyczna
winifikacja biatego wina

z fermentacjg w kontrolowanej
temperaturze z udziatem
wyselekcjonowanych drozdzy.

ZAPACH
Owocowo-kwiatowy.

DRUGA FERMENTACIJA
Metoda Martinotti w stalowych
autoklawach.

SMAK
Przyjemny, o delikatnej
strukturze.

STARZENIE ZAWARTOSC ALKOHOLU
W stali. 11,5% Vol.

KOLOR TEMPERATURA

Jasny stomkowozotty SERWOWANIA

z zielonkawymi refleksami; 6-8°C

delikatny i trwaty perlage.

\

\

IMilitare

AP &Y

MILLES|

BELCOR

POtACZENIA
GASTRONOMICZNE
Doskonate jako aperitif, moze byc¢
podawane podczas catego positku.
Doskonate do przystawek cieptych
i zimnych, zwtaszcza na bazie ryb.




BELCORVO / KARTA WIN BUTELKOWANYCH

KARTA WIN BUTELKOWANYCH / WINA MUSUJACE

NS
- X

PROSECCO D.O.C.
TREVISO - EXTRA DRY

R A

CCO
=Y

SZCZEP WINOROSLI
Glera

SREDNI WIEK WINOROSLI
10 lat

OKRES WINOBRANIA
15 wrzesnia - 5 pazdziernika

WINIFIKACJA

Delikatne ugniatanie prasami
pneumatycznymi. Klasyczna
winifikacja biatego wina

z fermentacjg w kontrolowanej
temperaturze z udziatem
wyselekcjonowanych drozdzy.

DRUGA FERMENTACJA
Metoda Martinotti w stalowych
autoklawach.

STARZENIE
W stali.

KOLOR

Jasny stomkowozotty

z zielonkawymi refleksami;
delikatny i trwaty perlage.

ZAPACH
Owocowo-kwiatowy.

SMAK
Przyjemny, miekki i czysty.

ZAWARTOSC ALKOHOLU
11,5% Vol.

TEMPERATURA
SERWOWANIA
6-8°C

42 43

Swieze prosecco przyjemne dla
podniebienia, charakteryzujace sie
owocowym i kwiatowymi zapachami
oraz przyjemnymi doznaniami w nosie.
Delikatna struktura wina zostata
podkreslona przez delikatny i trwaty
perlage. Zawsze doskonate jako aperitif,
podkresla rowniez smak lekkich potraw.

POtACZENIA
GASTRONOMICZNE

Do wyprdébowania z daniami z biatego
miesa i Swiezymi serami. Doskonate do
ryb i skorupiakéw.




BELCORVO / KARTA WIN BUTELKOWANYCH

KARTA WIN BUTELKOWANYCH / WINA MUSUJACE

44 45

Delikatny aromat w nosie,
satysfakcjonujace dla podniebienia
dzieki przyjemnym swiezym nutom.
Charakterystyczne musowanie

i kwasowos¢ sprawiaja, ze przyjemnie
towarzyszy kazdemu daniu i doskonale
nadaje sie jako toast na zakonczenie
positku.

POtACZENIA
GASTRONOMICZNE

Doskonate do delikatnych przystawek,
risotto i makaronow z lekkimi sosami. Do
wyprobowania ze smazona ryba.

-CCO

N

PROSECCO D.O.C.
TREVISO - BRUT

SZCZEP WINOROSLI
Glera

SREDNI WIEK WINOROSLI
10 lat

OKRES WINOBRANIA
20 wrzesnia — 10 pazdziernika

WINIFIKACJA

Delikatne ugniatanie prasami
pneumatycznymi. Klasyczna
winifikacja biatego wina

z fermentacja w kontrolowanej
temperaturze z udziatem
wyselekcjonowanych drozdzy.

DRUGA FERMENTACJA SMAK

Metoda Martinotti w stalowych Lekko kwaskowaty, wytrawny,
autoklawach. przyjemny.

STARZENIE ZAWARTOSC ALKOHOLU
W stali. 11,5% Vol.

KOLOR TEMPERATURA

Jasny stomkowozotty SERWOWANIA

z zielonkawymi refleksami; 6-8°C

delikatny i trwaty perlage.

ZAPACH
Owocowo-kwiatowy.




BELCORVO / KARTA WIN BUTELKOWANYCH

KARTA WIN BUTELKOWANYCH / WINA MUSUJACE

NOS

VLA

ROSATO SPUMANTE — EXTRA DRY

46 47
. . Potyskliwy bladorézowy kolor.
SREDNI WIEK WINOROSLI DRUGA FERMENTACJA SMAK W nosie nuty kwiatowe i delikatne | %
10 lat Metoda Martinotti w stalowych Swiezy. aromaty czerwonych owocow.
autoklawach. Na podniebieniu raczej miekkie M )
OKRES WINOBRANIA ZAWARTOSC ALKOHOLU i wieze z intensywnym oraz trwatym ili tare
15 wrzeénia - 5 pazdziernika STARZENIE 11,5% Vol. posmakiem. X=XVl
wstall MII-I..HE:?I:ATE
WINIFIKACJA TEMPERATURA 3
UZYSKIWANY w wyniku KOLOR SERWOWANIA
oddzielnej winifikacji Bladorézowy i perlage 6-8°C

z delikatnym ugniataniem
winogron z kontrolowana
fermentacja z udziatem
wyselekcjonowanych drozdzy.

delikatny i trwaty

ZAPACH
Owocowy, z czerwonych
OWOCOW.

POtACZENIA
GASTRONOMICZNE

Doskonate jako aperitif, idealne do
zimnych przystawek, zwiaszcza na bazie

ryb.
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KARTA WIN BUTELKOWANYCH / WINA MUSUJACE

ECONDA

GENERAZIONE

PROSECCO

Dhewarmimaziome di Obeigine Ce

ROSE
TREVISO

PROSECCO
ROSE

PROSECCO ROSE
D.O.C. TREVISO
EXTRA DRY

Prosecco, w ktérym elegancja babelkow
faczy sie z niezwykitym rézowym

kolorem. Intensywnie perfumowany
bukiet, wzmocniony mocnymi nutami
owocowymi, tgczy sie z przyjemnym
smakiem delikatnego i zréwnowazonego,
doskonale orzezwiajacego wina.

POtACZENIA
GASTRONOMICZNE

Doskonate do tgczenia z lekkimi daniami
i przyjemne do degustacji o kazdej porze.
Od aperitifu po deser, nigdy nie zawodzi.

SZCZEP WINOROSLI
Glera, Pinot Nero

SREDNI WIEK WINOROSLI
10 lat

DRUGA FERMENTACJA
Metoda Martinotti w stalowych
autoklawach przez 60 dni.

SMAK
Wywazony, Swiezy i delikatny.

OKRES WINOBRANIA
20 sierpnia —10 wrzesnia

WINIFIKACJA
UZYSKIWANE Z oddzielnej
winifikacji, polegajacej na
delikatnym ugniataniu
winogron Glera do produkcji
biatego wina i Pinot Nero do
produkcji czerwonego wina.

STARZENIE ZAWARTOSC ALKOHOLU
W stali. 11,5% Vol.

KOLOR TEMPERATURA

Delikatne, rozowe, delikatny SERWOWANIA

i trwaty perlage. 6-8°C

ZAPACH

Owocowy, z nutami jabtka
golden, cytruséw, poziomek
i brzoskwini.
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TENUTA BELCORVO SRL

Via Belcorvo, 38
31010 Bibano di Godega S.U. (TV)

Tel.: 0438 782292
Faks: 0438 783183
E-mail: info@tenutabelcorvo.tv

GODZINY OTWARCIA SKLEPU

OD PONIEDZIALKU DO PIATKU
8:00 -12:00 /1330 - 19:00

SOBOTA
8.00-12.00
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